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３．試験
し け ん

科目
か も く

、実施
じ っ し

方法
ほうほう

等
とう

 （試験問題
し け んも ん だい

は、全
すべ

て日本語
に ほ ん ご

（漢字
か ん じ

はルビ付
つ

き）で書
か

いてあります。） 

試験
し け ん

科目
か も く

： 学科
が っ か

試験
し け ん

と実技
じ つ ぎ

試験
し け ん

の２科目
か も く

   試験
し け ん

時間
じ か ん

： 70分
ふん

 

実施
じ っ し

方法
ほうほう

： ペーパーテスト方式
ほうしき

（マークシートを使
つ か

います。） 

（１）学科
が っ か

試験
し け ん

 

HACCP等
など

による一般的
いっぱんてき

な衛生
えいせい

管理
か ん り

、労働
ろうどう

安全
あんぜん

衛生
えいせい

の知識
ち し き

の試験
し け ん

です。 

項目
こうもく

 主
おも

な内容
ないよう

 
問題数
もんだいすう

 

（問
もん

） 

配点
はいてん

 

（点
てん

） 

満点
まんてん

 

（点
てん

） 

食 品
しょくひん

安全
あんぜん

・品質
ひんしつ

管理
か ん り

の

基本的
き ほ ん て き

な知識
ち し き

 

・食 品
しょくひん

安全
あんぜん

の必要性
ひつようせい

 

・ 食 中 毒
しょくちゅうどく

に関
かん

する知識
ち し き

 

25 3 75 

一般
いっぱん

衛生
えいせい

管理
か ん り

の基礎
き そ

 

・作業前
さぎょうまえ

、作 業 中
さぎょうちゅう

、作業後
さ ぎ ょ う ご

の衛
えい

生
せい

管理
か ん り

及
およ

び

食 品
しょくひん

安全
あんぜん

の心得
こころえ

 

・５Ｓ活動
かつどう

の取組
と り く

み 

・異物
い ぶ つ

混 入
こんにゅう

管理
か ん り

 

製造
せいぞう

工程
こうてい

管理
か ん り

の基礎
き そ

 

・原 材 料
げんざいりょう

管理
か ん り

 

・製造
せいぞう

工程
こうてい

の管理
か ん り

と注意
ちゅうい

事項
じ こ う

 

・製品
せいひん

の管理
か ん り

 

・アレルギー物質
ぶっしつ

の管理
か ん り

 

HACCPによる衛生
えいせい

管理
か ん り

 

・ＨＡＣＣＰとは 

・危害
き が い

要因
よういん

分析
ぶんせき

 

・ＨＡＣＣＰ７原則
げんそく

 

・ＨＡＣＣＰ衛生
えいせい

管理
か ん り

の基本
き ほ ん

 

労働
ろうどう

安全
あんぜん

衛生
えいせい

に関
かん

する知識
ち し き

 

・職場
しょくば

の危険
き け ん

防止
ぼ う し

対策
たいさく

 

・作業
さぎょう

手順
てじゅん

と５Ｓの励行
れいこう

 

・異常
いじょう

事態
じ た い

発生
はっせい

時
じ

の対応
たいおう

など 

5 5 25 

合計
ごうけい

 30  100 
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（２）実技
じ つ ぎ

試験
し け ん

（「判断
はんだん

試験
し け ん

」と「計画
けいかく

立案
りつあん

」の２つです。） 

「判断
はんだん

試験
し け ん

」は、図
ず

やイラスト等
など

を見
み

て、正
ただ

しい行動
こうどう

がどれか、「計画
けいかく

立案
りつあん

」は、計算
けいさん

式
しき

を使
つか

って、

作業
さぎょう

の計画
けいかく

を作
つ く

ることができるかの試験
し け ん

です。 

項目
こうもく

 主
おも

な内容
ないよう

 
問題数
もんだいすう

（問
もん

） 配点
はいてん

 

(点
てん

) 

満点
まんてん

 

(点
てん

) 判断試験
は ん だ ん し け ん

 計画立案
けいかくりつあん

 合計
ごうけい

 

食 品
しょくひん

安全
あんぜん

・品質
ひんしつ

管理
か ん り

の

基本的
き ほ ん て き

な知識
ち し き

 

・食 品
しょくひん

安全
あんぜん

の必要性
ひつようせい

 

・ 食 中 毒
しょくちゅうどく

に関
かん

する知識
ち し き

 

4 2 6 5 30 

一般衛生管理
いっぱんえいせいかんり

の基礎
き そ

 

・作業前
さぎょうまえ

、作 業 中
さぎょうちゅう

、作業後
さ ぎ ょ う ご

の衛
えい

生
せい

及
およ

び安全
あんぜん

心得
こころえ

 

・５Ｓ活動
かつどう

の取組
と り く

み 

・異物
い ぶ つ

混 入
こんにゅう

管理
か ん り

 

製造工程管理
せいぞうこうていかんり

の基礎
き そ

 

・原 材 料
げんざいりょう

管理
か ん り

 

・製造
せいぞう

工程
こうてい

の管理
か ん り

と注意
ちゅうい

事項
じ こ う

 

・製品
せいひん

の管理
か ん り

 

・アレルギー物質
ぶっしつ

の管理
か ん り

 

HACCPによる衛生
えいせい

管理
か ん り

 

・ＨＡＣＣＰとは 

・危害
き が い

要因
よういん

分析
ぶんせき

 

・ＨＡＣＣＰ７原則
げんそく

 

・ＨＡＣＣＰ衛生
えいせい

管理
か ん り

の基本
き ほ ん

 

労働
ろうどう

安全
あんぜん

衛生
えいせい

に関
かん

する

知識
ち し き

 

・職場
しょくば

の危険
き け ん

防止
ぼ う し

対策
たいさく

 

・作業
さぎょう

手
て

順
じゅん

と５Ｓの励行
れいこう

 

・異常
いじょう

事態
じ た い

発生
はっせい

時
じ

の対応
たいおう

など 

4 0 4 5 20 

合計
ごうけい

 8 2 10  50 




